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SUPERINTENDENCIA DE AGRICULTURA E PECUARIA DO ESTADO DO
PERNAMBUCO

PORTARIA N¢ 124, DE 26 DE JULHO DE 2023

O Superintendente Federal da Superintendéncia de Agricultura e Pecuaria no
Estado de Pernambuco, no uso da competéncia que lhe foi delegada pela Portaria n? 1.213
, de 02 de maio de 2023, publicada no Didrio Oficial da Unido de 09 de maio de 2023 e
art. 262, da Portaria Ministerial n2 561, de 11 de abril de 2018, publicada no Diario Oficial
da Unido de 13 de abril de 2018, da Portaria SE/MAPA n2 22, de 25 de abril de 2023,
publicada no Diario Oficial da Unido de 26 de abril de 2023, e o que consta no processo
SEI:21036.000468/2023-61, resolve:

Art. 1 - APROVAR a tabela de Emolumentos de 2023 da Associagdo Brasileira
dos Criadores de Caprinos, situado no Parque de Exposigdo professor Anténio Coelho, Av.
Caxanga 2200 Cordeiro, Recife PE, observando normas e dispositivos em vigor.

Art. 22 Esta portaria entra em vigor a partir data de sua publicagdo.

FLAVIO ANTONIO COSTA MIRANDA SOTERO

SECRETARIA DE DEFESA AGROPECUARIA

PORTARIA SDA/MAPA N° 857, DE 25 DE JULHO DE 2023

Submete a Consulta Publica, pelo prazo de 45
(quarenta e cinco) dias, a minuta de Portaria que
estabelece o Regulamento Técnico, que fixa os
padrées de identidade e qualidade, que devem
atender as bebidas lacteas.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA SUBSTITUTO, do Ministério da
Agricultura e Pecudria, no uso das atribuicdes que lhe conferem os artigos 22 e 49 do
Anexo | do Decreto n? 11.332, de 12 de janeiro de 2023, tendo em vista o disposto
na Lei n2 7.802, de 11 de julho de 1989, e no Decreto n? 4.074, de 4 de janeiro de
2002, e o que consta do Processo n? 21000.062588/2022-89, resolve:

Art. 12 Submeter a Consulta Publica, pelo prazo de 45 (quarenta e cinco)
dias, a Minuta de Portaria que estabelece o Regulamento Técnico, que fixa os padrdes
de identidade e qualidade, que devem atender as bebidas lacteas, na forma do Anexo
| desta Portaria.

§1°2 O prazo referido no caput comega a correr a partir da data da
publicagdo oficial desta Portaria, excluido da contagem o dia do comecgo e incluido o
do vencimento, nos termos da legislagdo vigente.

§22 A Minuta de Portaria encontra-se igualmente disponivel na pagina eletronica
do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento: https://www.gov.br/agricultura/pt-
br/acesso-a-informacao/participacao-social/consultas-publicas.

Art. 22 As sugestdes, tecnicamente fundamentadas, deverdo ser encaminhadas por
meio do Sistema de Monitoramento de Atos Normativos - SISMAN, da Secretaria de Defesa
Agropecuaria - SDA/MAPA, por meio do link: htps://sistemasweb.agricultura.gov.br/sisman/.

Pardgrafo Unico. Para ter acesso ao SISMAN, o usuario devera efetuar
cadastro prévio no Sistema de Solicitacdo de Acesso - SOLICITA, do MAPA, por meio
do link: https://sistemasweb.agricultura.gov.br/solicita/.

Art. 32 Findo o prazo estabelecido no art. 12 desta Portaria, sera efetuada
a consolidagdo, andlise e resposta das contribuigdes.

Art. 42 Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagdo.

MARCIO REZENDE EVARISTO CARLOS
ANEXO |

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA do Ministério da Agricultura e Pecudria
no uso das atribui¢cdes que Ihe conferem os 22 e 49 do Anexo | do Decreto n? 11.332, de 19
de janeiro de 2023; tendo em vista o disposto na Lei n? 1.283, de 18 de dezembro de 1950;
na Lei n? 7.889, de 23 de novembro de 1989; e no Decreto n? 9.013, de 29 de margo de 2017,
além do que consta do Processo SEI n2 21000.062588/2022-89, resolve:

Art. 12 Fica aprovado o regulamento técnico, que fixa os padroes de
identidade e qualidade, que devem apresentar as bebidas ldcteas, na forma desta
Portaria.

Art. 22 Para fins deste regulamento, bebida lactea é o produto lacteo, ou
produto lacteo composto, obtido a partir de leite, ou de leite reconstituido, ou de
derivados de leite, ou da combinagdo destes, com adigdo ou ndo de ingredientes ndo
lacteos.

Paragrafo Unico. A base lactea deve representar pelo menos 51% (cinquenta
e um por cento) m/m (massa/ massa) dos ingredientes dos produtos previstos nesta
Portaria.

Art. 32 Quanto aos critérios de tratamento térmico, os produtos previstos
nesta Portaria classificam-se em:

| - bebida lactea pasteurizada;

Il - bebida lactea esterilizada;

Il - bebida lactea UHT (ultra hight temperature) ou bebida lactea UAT (ultra
alta temperatura); ou

IV - bebida lactea tratada termicamente, apds fermentagdo.

Art. 42 Quanto aos critérios de adicdo de ingredientes ndo lacteos, os
produtos previstos nesta Portaria classificam-se em:

| - bebidas lacteas sem adigdo; ou

Il -bebida lactea com adigdo.

Art. 52 Os produtos previstos por esta Portaria podem, opcionalmente, ser
submetidos a processo de fermentagdo, sendo nesta caso, classificado como bebida
lactea fermentada.

Art. 62 Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como
ingrediente obrigatério o leite, nas suas diversas formas e tratamentos.

Pardgrafo Unico. Para as bebida lactea fermentadas, sdo ingredientes
obrigatdrios, isolados ou em combinagdo:

| - cultivos de bactérias lacteas;

Il - cultivos de bactérias lacteas especificas; ou

Il - leite fermentado.

Art. 72 Os produtos previstos por esta Portaria apresentam como
ingrediente opcionais, isolados, ou em combinagdo:

| - Ingredientes lacteos;

a - caseina e caseinatos;

b - concentrado de proteina de leite;

¢ - concentrado de proteina de soro de leite;

d - creme de leite;

e - gordura anidra do leite, ou butter oil;

f - gordura lactea de uso industrial;

g - leitelho;

h - manteiga;

i - permeado de leite;

j - permeado de soro de leite; e

| - soro de leite.

Il. Ingredientes ndo lacteos:

a - acucares;

b - amidos ou amidos modificados;

¢ - bebidas alcodlicas, nos limites previstos, para ndo seja configurado bebida alcodlica;

d - café;

e - chocolate e outros derivados de cacau;

f - condimentos e especiarias;

g - gelating;
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h - maltodextrina;

i - mel; e

j - produtos de frutas, cereais, legumes, mel e fibras alimentares.

§ 12 A adicdo de amidos, ou amidos modificados, ou gelatina ndo podera
ser superior a 1% m/m (um por cento massa/massa), de sua composigdo.

§ 22 A 3agua podera ser utilizada exclusivamente para reconstituicdo dos
constituintes em po, sendo que os ingredientes reconstituidos deverdao atender aos
seus respectivos padrdes regulamentares.

Art. 82 Na elaboragdo dos produtos previstos nesta Portaria é permitido o
uso de aditivos e coadjuvantes alimentares, desde que autorizados em legislagdo
especifica.

Art. 92 Na elaboragdo dos produtos previstos nesta Portaria, ndo é
permitida a adigdo de gordura ou odleo vegetal, em substituicdo a gordura lactea.

Art. 10. Os produtos definidos nesta Portaria devem apresentar as seguintes
caracteristicas sensoriais:

| - apresentagdo: consisténcia liquida, com diferentes graus de viscosidade,
segundo sua composigdo; e

Il - coloragdo, sabor e odor caracteristicos, de acordo com os ingredientes
adicionados.

Art. 11. Os produtos descritos nesta Portaria devem atender aos parametros
fisico-quimicos estabelecidos na tabela 1, do Anexo.

§ 12 As bebidas lacteas sem adicdo devem ter no minimo 2g (dois gramas)
/100 g (cem gramas) de matéria gorda, de origem lactea.

§ 22 As bebidas lacteas com adigdo, que apresentem caracteristicas
organolépticas iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adigdo, deve ter no
minimo 1,7g (um grama e sete décimos)/100g (cem gramas) de proteina de origem
ldctea e 2g (dois gramas) /100 g (cem gramas) matéria gorda, de origem lactea.

Art. 12. Os produtos descritos nesta Portaria devem atender aos parametros
microbioldgicos definidos na tabela 2, do Anexo.

Paragrafo Unico. A contagem total de bactérias lacticas vidveis, nas bebidas
lacteas fermentadas, deve ser no minimo de 10° UFC/g (um milhdo de Unidades
Formadoras de Col6nias, por grama), no produto elaborado, mantendo-se durante todo
o prazo de validade.

Art. 13. As bebidas lacteas ndo devem conter impurezas e substancias
estranhas a sua composicdo e deverdo ser envasadas em embalagens
bromatologicamente aptas.

Art. 14. Os produtos descritos nesta Portaria devem ser acondicionados,
conservados e transportados em condi¢gbes que garantam a manutencdo dos padrdes
de identidade e qualidade previstos.

Pardgrafo Unico. As bebidas lacteas pasteurizadas e as bebidas lacteas
fermentadas deverdo ser conservadas e comercializadas em temperatura ndo superior
a 10° C (dez graus Celsius).

Art. 15. As denominagdes de venda para os produtos previstos nesta
Portaria, de acordo com a suas classificagGes e processamento tecnoldgico, devem
ser:

| - bebida lactea pasteurizada;

Il - bebida lactea pasteurizada com ........ ;
Il - bebida lactea pasteurizada sabor ........ ;
IV - bebida lactea esterilizada,

V - bebida lactea esterilizada com ........ ;

VI - bebida lactea esterilizada sabor ........ ;
VIl - bebida lactea UHT, ou bebida lactea UAT;

VIIl - bebida lactea UHT com ........ , ou bebida lactea UAT com;

IX - bebida lactea UHT sabor ........ ,ou bebida lactea UAT sabor;

X - bebida lactea fermentada;

XI - bebida lactea fermentada com ........ ;

XIl - bebida lactea fermentada sabor ........ ;

Xl - bebida lactea tratada termicamente apds a fermentagdo;

XIV - bebida lactea tratada termicamente apds a fermentagdo com ...... ;

XV - bebida lactea tratada termicamente apds a fermentagdo sabor .......

§ 12 A inclusdo das substancias alimenticias, aromatizantes e saborizantes
que confiram caracteristicas distintivas ao produto, devem ser mencionadas na
denominagdo de venda do produto.

§ 29 Poderd ser mencionada a presenga de cultivos lacticos na denominagdo
de venda do produto, sempre que se cumpra com os critérios previsto nesta
Portaria.

§ 32 A excecdo de polissacarideos e poli alcoois, no caso em que os
ingredientes opcionais sejam exclusivamente agucares, acompanhados ou ndo de
glicidios, de amidos, de amidos modificados, de maltodextrina e de saborizantes, os
produtos serdo classificados como bebidas lacteas com agucar, ou bebidas lacteas
acucaradas.

Art. 16. Deve-se fazer constar no rétulo, logo abaixo da denominagdo de
venda do produto, com a utilizagdo de caracteres uniformes, em corpo e cor, sem
intercalacdo de dizeres ou desenhos, com uso de letras em caixa alta e em negrito,
a seguinte expressdo, conforme a caracteristica do produto:

| - Para as bebidas bacteas na cor branca: "BEBIDA LACTEA NAO E LEITE",
ou "ESTE PRODUTO NAO E LEITE"; e

Il - Para as bebidas bacteas fermentadas: "BEBIDA LACTEA NAO E IOGURTE",
ou "ESTE PRODUTO NAO E IOGURTE".

Art. 17. Os estabelecimentos registrados no Ministério da Agricultura e
Pecudria terdo um prazo de 365 (trezentos e sessenta e cinco) dias, contados a partir
da publicagdo desta Portaria, para adequarem-se as condi¢Bes previstas.

Paragrafo Unico. Os produtos fabricados até o final do prazo de adequagdo,
a que se refere o caput, podem ser comercializados até o fim de seu prazo de
validade.

Art. 18. Esta Portaria entra em xxxx2 de XXXXXxxx de XXxX.

ANEXO |

Tabela 1 Parametros fisico-quimicos para as bebidas lacteas.

Produto Proteinas de origem
lactea
(2/100g) (%)

bebida lactea sem adigdo; bebida lactea fermentada sem adigdo; bebida lactea tratada | 1,7
termicamente apds a fermentacdo e sem adicdo

bebida lactea com leite fermentado, com ou sem adi¢do; bebida lictea fermentada, | 1,4
com leite fermentado, com ou sem adicdo

bebida lactea tratada termicamente apds a fermentacdo, com adicdo 1,2

bebida lactea com adicdo; bebida lactea fermentada com adicdo* 1

* As bebidas lacteas com adigdo, que apresentem caracteristicas organolépticas
iguais ou semelhantes as bebidas lacteas sem adi¢do, deve ter no minimo 1,7g
(um grama e sete décimos)/100g (cem gramas) de proteina de origem lactea e 2g
(dois gramas) /100 g (cem gramas) de matéria gorda, de origem lactea.
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ANEXO I

Tabela 2. Parametros microbiolégicos para as bebidas lacteas.
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PORTARIA SDA/MAPA 864, DE 31 DE JULHO DE 2023

Altera a Portaria SDA N2 365, de 16 de Julho de
2021, que aprova o Regulamento Técnico de
Manejo Pré-Abate e Abate Humanitario e os
métodos de insensibilizagdo autorizados pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento.

O SECRETARIO DE DEFESA AGROPECUARIA SUBSTITUTO, do Ministério da
Agricultura e Pecudria, no uso das atribuicdes que lIhe conferem os arts. 22 e 49 do
Anexo | do Decreto n? 11.332, de 01 de janeiro de 2023, e tendo em vista o disposto
na Lei n? 1.283, de 18 de dezembro de 1950, na Lei n? 8.171, de 17 de janeiro de 1991,
na Lei n2 14.515, de 29 de dezembro de 2022, no Decreto n2 9.013, de 29 de margo de
2017, no Decreto n? 5.741, de 30 de marco de 2006, e o que consta no processo n2
21000.056143/2023-41, resolve:

Art. 12 A Portaria SDA n? 365, de 16 de julho de 2021, passa a vigorar com
as seguintes alteragdes:

PAFE. 72 e

§ 292 Caso o evento tratado no §12 ocorra, deve ser assegurado que as
fémeas sejam manejadas separadamente, desde o embarque na propriedade de
origem.

§ 22 A No abate de fémeas gestantes, inclusive quando o diagnodstico
gestacional ocorrer durante o processo de abate, devem ser adotados os seguintes
procedimentos em relagdo ao manejo dos fetos:

| - os fetos ndo devem ser removidos do Utero antes de cinco minutos apds
o término da sangria da fémea gestante;

Il - se um feto maduro e vivo for removido do utero, ele deve ser impedido
de inflar seus pulmdes e respirar o ar;

Ill - nos casos em que ndo forem coletados tecidos uterinos, placentarios ou
fetais, inclusive o sangue fetal, no processamento pds-abate de fémeas gestantes, todos
os fetos devem ser deixados dentro do Utero fechado até que estejam mortos;

IV - quando houver a remogdo dos tecidos citados no inciso anterior, os fetos
ndo devem, quando possivel, serem removidos do Utero até pelo menos quinze minutos
apds o término da sangria da fémea gestante; e

V - nos casos tratados no inciso IV, se houver duvidas quanto ao estado de
inconsciéncia do feto, este deve ser morto mediante uso de dispositivo de dardo cativo
de tamanho compativel ou com um golpe na cabega com instrumento contundente.

§ 32 O ndo atendimento ao tempo entre a sangria e a coleta do material
previsto nos incisos | e IV do §22-A ndo configurara infragdo nos casos em que a coleta
antecipada seja necessaria para assegurar a finalidade especifica de uso do material
coletado, devendo, neste caso, serem adotados um dos procedimentos previstos no
inciso V do mesmo §22-A em todos os fetos.

§ 42 Caso os procedimentos estabelecidos nos §§12 ao 32 venham a se tornar
desatualizados em relagdo aqueles contidos nas recomendacgdes internacionais referentes
ao tema, deverd ser observado, nos pontos de divergéncia, o disposto nas
recomendacgGes internacionais até que haja a atualizagdo do disposto nesta Portaria.

§ 52 S3o vedados o embarque e o transporte, para fins de abate, de fémeas
de bovinos e bubalinos gestantes que apresentem sinais de preparagdo para o parto,
exceto por recomendagdo de médico veterindrio para abate dos animais.

§ 62 Para fins do disposto no §59, consideram-se sinais de preparagdo para
0 parto, sem prejuizo de outros critérios técnicos:

| - distensdo da bacia;

Il - edemaciamento da vulva;

Ill - secregdo de muco vaginal; e

IV - aumento do Ubere decorrente da produgdo do colostro.

§ 72 Nos casos tratados no §52, o laudo expedido pelo médico veterinario,
contendo a motivagdo para indicagdo para o abate, deverda acompanhar a documentagdo
sanitaria de transito dos animais.

§ 82 Fémeas de bovinos e bubalinos gestantes recebidas no estabelecimento
de abate, que apresentem sinais de preparagdo para o parto, devem ser segregadas e
mantidas isoladas de outros animais." (NR)

"Art. 15.

Paragrafo uUnico. Ndo serdo consideradas violagdes a exigéncia tratada no
inciso | do caput, situagGes eventuais e tempordrias em que o ndo atendimento ao
intervalo maximo entre a pendura e a insensibilizagdo seja decorrente da redugdo da
velocidade regular de abate por razdes sanitdrias." (NR)

PALE. L8

Paragrafo unico. O estabelecimento de abate deve assegurar que todos
operadores envolvidos nas etapas de embarque de animais nas propriedades de origem,
de transporte, de desembarque, de manejo pré-abate e de abate no estabelecimento,
sejam capacitados nos aspectos de bem-estar dos animais de abate." (NR)

Este documento pode ser verificado no enderego eletronico
http://www.in.gov.br/autenticidade.html, pelo cédigo 05152023080100005

Ill - data e hora do inicio e do término do embarque dos animais;

IV - periodos de jejum e dieta hidrica dos animais, contados desde o inicio do
embarque até o momento do abate;

VII-A - presengca de fémeas de bovinos e bubalinos gestantes, que se
encontrem nos ultimos dez por cento do periodo gestacional ou que apresentem sinais
de preparagdo para o parto e, quando pertinente, os respectivos laudos emitidos por
médico veterindrio recomendando o abate;

............................................................................ " (NR)

"Art. 30.

§ 42 No caso de aves domésticas reprodutoras e poedeiras de descarte e de
matrizes suinas de descarte, permite-se tempo de jejum total superior ao estabelecido
no inciso Il do caput, desde que:

| - seja comprovada a impossibilidade de atendimento ao periodo maximo de
jejum em casos de:

a) indisponibilidade de estabelecimentos sob inspecdo oficial que realizem o
abate destas categorias animais mais proximos a propriedade de origem; ou

b) se a capacidade de abate de estabelecimentos de abate mais proximos for
insuficiente para o descarte do volume total dos animais e ndao for possivel a
programacdo escalonada do abate sem prejudicar o manejo sanitario das propriedades
de origem; e

Il - seja dada prioridade ao abate destes animais.

§ 52 O tempo maximo de jejum de que trata este artigo deve ser contado a
partir do embarque dos animais na propriedade rural." (NR)

ispor de monitor posicionado de modo visivel ao operador responsavel
pela insensibilizagdo, que indique a tensdo elétrica (voltagem), a intensidade da corrente
(amperagem) e a frequéncia empregadas, que possibilite 0 monitoramento dos registros;
e" (NR)

"Art. 39. Os equipamentos de insensibilizagdo mecanica devem:

| - possuir compressor de ar corretamente calibrado ou cartucho de pdlvora
compativel com a espécie e tamanho do animal a ser abatido; e

Il - dispor de equipamento visivel que mostre a intensidade da pressdo do ar,
que deve estar regulada para cada categoria e espécie animal." (NR)

PAME. A3 e e

Paragrafo Unico. No caso de uso de processo de insensibilizagdo que cause a
morte do animal, fica dispensado o atendimento ao tempo maximo entre a insensibilizacdo e
a sangria de que trata o art. 49, sendo exigido o controle da efetiva morte do animal." (NR)

PAFE. 59 s

§ 12 O prazo de adequagdo tratado no caput ndo se aplica a exigéncias
analogas ja constantes no Decreto n2 9.013, de 2017, ou aquelas anteriormente previstas
na Instrugdo Normativa SDA n? 3, de 17 de janeiro de 2000.

§ 292 Os estabelecimentos que abatem suideos tem até 31 de janeiro de 2024
para adequarem seus equipamentos de insensibilizagdo a exigéncia contida no inciso Il
do art. 37.

§32 Os estabelecimentos que abatem aves domésticas terdo os seguintes
prazos de adequagdo a exigéncia contida no inciso | do art. 15:

| - até 31 de janeiro de 2024, no caso de estabelecimentos que iniciaram suas
atividades a partir de 2 de agosto de 2021;

Il - até 31 de janeiro de 2025 para os demais estabelecimentos. "(NR)

"Art. 60. Os estabelecimentos de abate regularizados perante os drgdos
competentes dos Estados, dos Municipios ou do Distrito Federal tem prazo até 31 de
janeiro de 2026 para se adequarem ao disposto nesta Portaria." (NR)

Art. 22 Ficam revogados os incisos lll e IV do art. 39 da Portaria SDA n2 365, de 2021.

Art. 32 Esta Portaria entra em vigor na data da sua publicacdo.

MARCIO REZENDE EVARISTO CARLOS
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